Il HolzLond

Clever Bauen. Schoner Wohnen

Keksrestekuchen

Sie brauchen:

v Keksreste - 500 g

v" Mich (heiB) - ca. 450 ml
v~ Eier - 4 Stiick

v" Puderzucker - 90 g

v’ Mehl - 100 g

v Backpulver - 1 Packchen

So geht's:

Backofen auf 170° C Umluft vorheizen. Eine Gugelhupfform einfetten und ausbroseln. Die Kekse zerbrdseln
und in eine Schissel geben. Milch erhitzen, liber die Kekse gieBen, ca. 10 Minuten quellen lassen und ab und
zu umrihren. In der Zwischenzeit Eier und Puderzucker cremig riihren. Nun die Keksmasse unterriihren. Das
Mehl mit dem Backpulver mischen und dazu geben. Den Teig in die Backform fiillen und im Backofen ca. 40
Minuten backen (Stabchenprobe).

Mein Tipp fiir Teigvarianten: Ich habe den Keksreste-Gugelhupf auf Wunsch meiner Familie schon einige
Male gebacken. Er gelingt immer. Die Zutate variiere ich je nach dem, welche Reste ich verwerten mdchte.
Ob Schokoweihnachtsmanner, Vanillekipferl oder Spekulatius - der Kuchen schmeckt jedes Mal anders,
jedesmal saftig und gut.

Das Auge isst bekanntlich mit! Schén angerichtet, schmeckt der Kuchen doppelt gut. Wir haben zur Dekoration
unsere Stoffservietten und Geschirrtiicher mit stimmungsvollem Schneemotiv eingesetzt p
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